Ostervn

um Hermergut

Grindonnerstag
ab 17 Uhr gedffnet

a la Carte

Karfreitag
ab 17 Uhr, Beginn 18 Uhr

Menu
,Fisch und Meeresfriichte”

Ostersamstag
ab 17 Uhr gedffnet

a la Carte

Ostersonntag
von 11 — 14 Uhr gedffnet
a la Carte

Ostermontag
ab 11 Uhr, Beginn 12 Uhr

Menii
y,Lamm frisch aus dem Ofen”

Reservierung und Info

www.hermergut.de
Tel: 03733 / 6784010



Speisekarte
Februar/Marz



Vorspeisen

Blattsalate in Krautervinaigrette

mit Bruschetta
9,-

Gebackener Ziegencamembert

mit Himbeermark, Rote Beete und Feldsalat
13,-

Vitello Tonnato
Rosa Kalbsfilet in Thunfischcreme

mit Kapern, Rucola und Parmesanspanen
13,-

Suppen

Knoblauchsuppe

mit frischen Krautern und Schwarzbrotcroutons
7,-

Borschtsch

mit Rote Beete, WeilRkohl und Sauerrahm
7,-

Vegetarisch

Hausgemachte Ricotta Ravioli
mit Ratatouille, gerdsteten Pinienkernen

Rucola und Parmesanspanen
22,-

Fisch

Forelle aus Schonfelder Teichzucht

Filets in Butter gebraten, Blattsalate und Petersilienkartoffeln
25,-



Geflugel

Hahnchen mit Truffel unter der Haut

Champagnerkraut und Schupfnudeln
26,-

Lamm

Geschmorte Lammhaxe mit Gremolata

Ratatouille, schwarze Bohnen und Kartoffelgratin
28,-

Kalb

Kalbsrlckensteaks aus der Pfanne
mit Salbei und Pancetta gebraten

Brokkoli und Meersalzdrillinge
28,-

Rind
250g Rumpsteak vom Angus Rind

Pfeffersauce und Meersalzdrillinge

mit Aioli und Blattsalaten
34,-

Desserts

Mandarinensorbet

mit Mandelhippe
7,-

Dreierlei Schokoladenparfait

mit Zitrusfrichtesalat
S,-

Creme Brilée

mit Himbeermark und frischen Gartenbeeren
9,-



